
PRALYN TOURS MADAGASCAR
 Mousse de chocolate leche

con cremoso de praliné y
nougatine de avellana

Mousse de chocolate
blanco, leche y negro con

glaseado de cacao

Bizcocho de chocolate con
crema de limón y mousse de

Manjari

P 26 - M 35 - G 55 € P 26 - M 35 - G 55 €  P 28,50 - M 37 €

JEAN LUIS RUIPE QUESO
Bizcocho de chocolate

compota de frambuesas y
cremoso de café

Mousse de chocolate leche
con crema de Mascarpone y

frambuesas frescas

Crema de queso horneada 

P 28 -M  37 €   40 €    32 €  

Carta de Tartas

P= Pequeña    M=Mediana  G=Grande



LIMÓN MILHOJAS CLAVEL
Sablé de mantequilla,
cremoso de limón y

merengue flambeado

Hojaldre de mantequilla con
crema de vainilla

Mousse de chocolate leche
con cremoso de fresas y
frambuesas y clavel de

avellana

  32 €  P 24 - M 37 €   42 €  

CITLALY BROWNIE CHARLOTTE
Mousse de chocolate negro

con diferentes coulis de
chocolate 

Bizcocho de chocolate con
frutos secos y cremoso de

Guanaja 70%

 Bizcocho de soletilla con
crema de vainilla y frutos

rojos

  38 €    29 €    40 €  

Carta de Tartas

P= Pequeña    M=Mediana  G=Grande



P= Pequeña    M=Mediana  G=Grande

ST. HONORÉ CHAPA CHOCOLATE VELAS

  55 €    4 €   0,50 €/UD. 

Base de hojaldre con crema
pastelera con choux de

caramelo y chantilly de vainilla

Chapa de chocolate negro 70%
personalizada a mano Velas de cumpleaños

Carta de Tartas

CHLOE TRONCO PRIMAVERA TARTA DE LA ABUELA
Mousse de chocolate blanco

con diferentes coulis

Hojaldre de mantequilla
crema de vainilla y frutas

frescas 

Tarta de galleta y cacao al
estilo de la abuela María

  38 €    50 €    42 €  


